ENTREES
Terrine du chef et sa petite salade (E 1)
Salade de St Marcellin pané ,cuit au beurre sauce mousseline et noix cassées (E2)
Le gateau de volaille au coulis d’écrevisses et bisque de homard (E 3 )
PLATS
Quenelle de Brochet (P 1)
Supréme de Poulet ,sauce forestiere ( P2)
Téte de Veau et sa sauce (P 3)
Plateau de fromages secs ou Fromage blanc

Dessert fin maison au choix

* La formule BOISSONS & 7 € est inclue dans le prix ; elle comporte un apéritif (kir ou jus de fruit ) un pot de vin

(pour 2} café (ou infusion).

Pour les Participants ,
J’attend une réponse avant le 31 décembre avec:

-votre chéque (a mon nom Pierre Bourbon, 11 impasse des anémones, Chaponost ,69630)

-un menu annoté du nom du participant, des entrée et plat retenus .

Horaire et déroulement de la journée

Le repas est prévu a 12 heures 15mn;

Pour se mettre en appétit ,je prévois une petite balade d’environ 3 heures ,avec un rendez vous au
parking du restaurant des Aqueducs & 9 heures 15mn : on ira au Gareizin par la vielle route ,puis Francheville ;et
retour par le Pivolet.
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